
 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

志摩
し ま

観
かん
光
こう
ホテル総料理

そうりょうり
長
ちょう

 

樋口
ひぐち

宏
ひろ
江
え
さん 

 １２月１３日は志摩
し ま

給 食
きゅうしょく

の日
ひ

です。今回
こんかい

は、志摩
し ま

観光
かんこう

ホテルの樋口
ひぐち

総
そう

料理
りょうり

長
ちょう

に「伊勢
い せ

エビ」を使
つか

ったメニューを考案
こうあん

していただきました。 

 

伊勢
い せ

エビにバターや船越
ふな こ し

みそ、 

みかんの皮
かわ

を混
ま

ぜたソースをかけて 

焼
や

きあげます。 

しまっこランチ 12 月 

私
わたし

たちが暮
く

らす志摩
し ま

は自然
し ぜ ん

に恵
め ぐ

まれ、素晴
す ば

らしい 

人
ひ と

達
た ち

の力
ちから

でたくさんの食材
し ょ く ざ い

が育
そ だ

ち、守
ま も

られています。 

私
わたし

もこの地
ち

で料理
り ょ う り

できることがとても幸
しあわ

せです。 

自慢
じ ま ん

の食材
し ょ く ざ い

がいただけることに感謝
か ん し ゃ

の気持
き も

ちで 

毎日
ま い に ち

の食事
し ょ く じ

をいただきましょう。 

  

志摩
し ま

観
か ん
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こ う

ホテル総料理
そ う り ょ う り

長
ち ょ う

 樋口
ひ ぐ ち

宏
ひ ろ

江
え

さん   志摩観光ホテル総料理長 樋口宏江さん  

  

伊勢
い せ

エビ 


