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Carpaccio de thon rouge, Zfe‘fves et petits pois, radis,
euf de caille poché et “Ménégi”, salade de mesclun et cresson de Tokyo,
a la vinaigrette de soja.
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Gelée d” “Aosa’ et fricassée de langouste 4 [” américaine,
garnie de mousse de sel et fleur de colza a la moutarde japonaise.
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ata” poché aux oursins, “Sansai” et nouilles gratinées,
parfumé au curry.
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Roti de beuf “Mikumano’, accompagné de champignons et
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pomines de terre, “Neégi”, a la moutarde verte.
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Fromages affinés.
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Blanc manger aux_ feves Tonka et gelée de "Sakura’, sorbet fraise,
sucre souffle, sauce aux fraises.
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Délice d’ “Isécha” et chocolat a la japonaise.
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NINA'S Marie-Antoinette et trois gourmandises sucrées.
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