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Gelée d” “Aosa” et palourdes, blanchaille frite et calmar-luciole,
fleurs de colza, a la vinaigrette de moutarde japonaise.
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Dos de daurade grillé, garni de riz de chou-fleur et
trio de [égumes sec, sauce petits pois.
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Ballottine de poulet, accompagnée de “Sansai’gratiné et
“Enoki” frits, parfumé au citron, thym et poudre de citron,
a la graine de moutarde.
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Fromage blanc au thé vert.
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Blanc manger aux pommes, sorbet et compote de pommes,
sucre sou]% ¢, sauce au vin blanc et pomme.
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Délice de kiwi avec mousse de céleri et sorbet au citron vert.
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NINA'S Marie-Antoinette et trois gourmanc{ises Sucrees.
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